
Sekt und Orangensaft aus dem Kühlschrank nehmen. Beides 
sollte gut durchgekühlt sein. Empfehlenswert ist außerdem, 
die Gläser zu kühlen, da wir keine Eiswürfel ergänzen, um das 
Getränk nicht zu verwässern. Sekt über den Glasrand eingießen, 
damit von der Kohlensäure so wenig wie möglich verloren geht. 
Danach ebenso den Orangensaft ins Glas gießen. Optional die 
Orange in Scheiben und diese in Viertel schneiden. Mit den 
Orangenecken die Gläser dekorieren und den Drink genießen. 

300 ml trockener Sekt 
300 ml Orangensaft ohne 
Fruchtfleisch
optional: 1 Bio-Orangen als 
Dekoration

4 Sektgläser, optional Schneidebrett 
und Messer

Lecker
CLASSIC MIMOSA – CHAMPAGNER TRIFFT O-SAFT

ZUBEREITUNG ZUTATEN

UTENSILIEN


